Mityitant

CAFE RESTAURANT

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Sreitag

Meniitarte

03.Dezember — 07.Dezember 2018
von 11:00 bis 15:00 Uhr

FRISCH GEKOCHT & SELBSTGEMACHT !

WMenii 1

€ 7,40
Kuirbiscremesuppe
mit ger. Kirbiskernen
Surschnitzel (Schwein)
mit Mayonnaisesalat

Champignoncremesuppe
Szegediner Gulasch
mit Salzerdapfel

Lungauer Rammsuppe
mit Schwarzbrotcroutons
Hihnercordon Bleu

mit Erddpfel-Vogerlsalat

Kaspressknodelsuppe

Rotweinbraten
mit Erdapfelpliree

Sternchensuppe
Kabeljau gebacken
mit Erdapfelsalat

Menii 2

€ 6,20
Kirbiscremesuppe
mit ger. Kirbiskernen
Bandnudeln

mit Pilzen und getrockneten
Paradeiser

Champignoncremesuppe
Glasierte Karotten und
Pastinaken

auf Endivien-Radicchio Salat

Lungauer Rahmsuppe

mit Schwarzbrotcroutons
Butternusskirbis gefiullt
mit Hirse, dazu Petersil-,
Zitronen-Rahmdip

Kaspressknodelsuppe

Gebackener Emmentaler
mit Sauce Tartare,
Preiselbeeren und Blattsalat

Sternchensuppe

Gemiisestrudel
mit Blattsalat und
Schnittlauchdip

Wir haben weiBen Traubensaft von unserem Obst- und Gemiisebauern aus
Donnerskirchen % € 2,60

1070 Wien | Seidengasse 39

Guten AUppetit

| 01 523 62 97 | beisl@mitzitant.at | www.mitzitant.at



Mityitant

CAFE RESTAURANT

Wochenschmanterl

03.Dezember — 07. Dezember 2018

Knoblauchcremesuppe mit Schwarzbrotcroutons € 4,90
(Suppe mit Sinn 1 Euro geht an die Wiener Tafel!)

Gebackene Fledermiduse € 9,90
mit Preiselbeeren und Erdapfel-Vogerlsalat

Gebratene Kalbsniernd'1l € 9,90
in Wacholdersauce; dazu Butterreis

Hihnerleber gebacken € 9,90
mit Mayonnaisesalat

Szegediner Gulasch € 8,90
mit Semmelknodel

Blunzngrost'l € 9,90
mit frischem Kren und Krautsalat

Maronireis mit Schokosauce € 5,90
und Schlagobers, garniert mit geistigen Weichseln

Mohnnudeln € 6,50
mit Apfelmus

Unser Personal gibt gerne Auskunft beziiglich Allergene.

Wiag da Weana hoid gern hod
W{/V Wmmdmau% M V Avsnahme zur Zeit noch Povumes, Fischstibehen Fir die

Kleinen und Nudeln (Suppen-, Bandnudeln-, Spﬁghftﬁ[; Sp[mlfm) Preiselbeeren.
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